
MENU
Van de chef

3 augustus – 4 september

MENUPRIJZEN

Driegangenmenu 
Voorgerecht, hoofdgerecht en dessert

Tweegangenmenu 
Voorgerecht en hoofdgerecht

€ 60 € 49

Bent u allergisch of intolerant aan bepaalde ingrediënten, meld het ons. 
Wij helpen u graag. Afhankelijk van de omstandigheden kan de 
samenstelling van de gerechten variëren

Tweegangenmenu 
Hoofdgerecht en dessert

€ 46



Voorgerechten

MOSSELEN Natuur – curry – lookcrème

OF

BURRATA Zomertomaten – gazpacho – basilicum

Hoofdgerechten

Ombervis Fideuà-pasta – Spaanse paprika – aioli

OF

Black Angus onglet Caponata – pommes dauphine – rundsjus

Desserts

zomertrifle Rood fruit – custard – room

OF

BAVAROIS VAN ROOD FRUIT Witte chocolade – ijs – toffee crunch



MENU
Chef’s choice

August 3 – september 4

Menu prices

Three-course menu

Starter, main course and dessert

Two-course menu

Starter and main course

€ 60 € 49

If you have any allergies or intolerances to certain ingredients, please let 
us know. We are happy to assist you. Depending on circumstances, the 
composition of the dishes may vary.

Two-course menu

Main course and dessert

€ 46



Starters

MUSSELS Natural – curry – garlic cream

OR

BURRATA Summer tomatoes – gazpacho – basil

Main courses

CORVINA FILLET Fideuà pasta – Spanish pepper – aioli

OR

BLACK ANGUS ONGLET Caponata – pommes dauphine – beef jus

Desserts

SUMMER TRIFLE Berries – custard – cream

OR

RED FRUIT BAVAROIS White chocolate – ice cream – toffee crunch


