Bent u allergisch of intolerant aan bepaalde ingrediénten, meld het ons.
Wij helpen u graag. Afhankelijk van de omstandigheden kan de

samenstelling van de gerechten variéren



MENU

KAASKROKETTEN MET OUD BRUGSE KAAS

Tomatenslaatje — citroenmayonaise — crumble — parmezaanse kaas

ARTISANALE GARNAALKROKETTEN

Tomatenslaatje - rouillemayonaise — crumble - grijze garnalen — parmezaanse kaas

GEMARINEERDE ZALM MET ZEVEN KRUIDEN

Dille — mosterdvinaigrette — knapperige seizoensgroenten

AUBERGINE ALLA NORMA -

Tomatensaus — basilicum

CARPACCIO VAN RUNDSVLEES

Flinterdun gesneden ossenhaas — Truffelvinaigrette — parmezaanse kaas - kappertjes

[



MENU

A la carte

HOOFDGERECHTEN

PREMIUM ENTRECOTE ——— €38,00

Krokant slaatje — verse frietjes

saus: béarnaise, peper, champignonsaus

KALFSRIBEYE —— €36,00

Frisse salade — aardappelkroketten

VOL-AU-VENT —— €25,00

Verse frieties — scharrelkip — mousseline

KABELJAUW —— €36,00

Seizoensgroenten — aardappelpuree — beurre blanc

SEIZOENSRISOTTO =7 ——— € 26,00

| Parmezaanse saus — kruidenolie



MENU

DAME BLANCHE

Callebaut-chocoladesaus — bourbonvanille-ijs — boterwafel

COUPE COLONEL

Citroensorbet — premium wodka — verse munt

TIRAMISU

Mascarponecréme — koffie — cacao — lange vingers

ASSORTIMENT SORBETIS

Vers fruit

[



If you have any allergies or intolerances to certain ingredients, please let us
know. We are happy to assist you. Depending on the circumstances, the

composition of the dishes may vary.



MENU

CHEESE CROQUETTES WITH AGED BRUGES CHEESE

Tomato salad - lemon mayonnaise — crumble — Parmesan cheese

ARTISANAL SHRIMP CROQUETTES

Tomato salad - rouille mayonnaise — crumble — grey shrimps

SEVEN-HERB MARINATED SALMON

Dill — mustard vinaigrette — crisp seasonal vegetables

BEEF CARPACCIO

Thinly sliced beef tenderloin — arugula (rocket) — Parmesan cheese

EGGPLANT ALLA NORMA -7

Tomato sauce — basil

[



MENU

A la carte

MAIN COURSES

PREMIUM ENTRECOTE ——— €38,00

Crisp salad - fresh fries

sauce: béarnaise, pepper or mushroom

VEALRIBEYE —— €36,00

Side salad — croquettes

VOL-AU-VENT —— €25,00

Fresh fries — free-range chicken — mousseline

COD FILLET —— €36,00

Seasonal vegetables — mashed potatoes — beurre blanc

SEASONALRISOTTO » ——— € 26,00

| Parmesan sauce — herb oil



MENU

DAME BLANCHE

Callebaut chocolate sauce — bourbon vanilla ice cream - butter waffle

COUPE COLONEL

Lemon sorbet — premium vodka — fresh mint

TIRAMISU

Mascarpone cream — coffee — cocoa — ladyfingers

SORBET SELECTION

Assortment of sorbets — fresh fruit

[
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