
MENU
Van de chef

5 oktober – 5 November

MENUPRIJZEN

Driegangenmenu 
Voorgerecht, hoofdgerecht en dessert

Tweegangenmenu 
Voorgerecht en hoofdgerecht

€ 60 € 49

Bent u allergisch of intolerant aan bepaalde ingrediënten, meld het ons. 
Wij helpen u graag. Afhankelijk van de omstandigheden kan de 
samenstelling van de gerechten variëren

Tweegangenmenu 
Hoofdgerecht en dessert

€ 46



Voorgerechten

BIOLOGISCH GEPOCHEERD EI

OF

KLASSIEKE RUNDer­TARTAAR

Bospaddenstoelen – brioche – mousselinesaus   

Kappertjes – augurken – peterselie

Hoofdgerechten

EENDENFILET Kweeperenpuree – portosaus – Fondantaardappelen

OF

TONGSCHARFILET Pastinaak – spinazie – beurre noisette

Desserts

TARTE TATIN Appel – kaneelijs

OF

Koffie-crème brûlée


